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Do tego potrzeba serca

Faworki muszq by¢ delikatne i kruche, a pgczki pulchne oraz sprezyste.
Chleb powinien by¢ smaczny i stuzy¢ zdrowiu. Taka wiedza
przekRazywana jest w Piekarni Cukierni Putka od ponad wieku
wraz z rodzinnymi recepturami i wspomnieniami.

Piekarska historia rodziny Putkéw siega 1918 roku,
gdy pradziadek Wtadystaw Putka uruchomit piekar-
nie w Okuniewie. W latach trzydziestych, réwniez
drugi pradziadek, Jozef Lutoborski, otworzyt piekar-
nie w dzisiejszej Wesotlej. Pierwsza przestata istniec¢
w czasie okupacji, druga piekarnia, choé¢ bardzo
zmieniona, istnieje do dzis. Dla historii firmy naj-
bardziej zastuzong osobg byta Janina Putka, cérka
Jozefa Lutoborskiego. Ze swoim mezem Janem Putkq
poznata sie podczas okupacji, kiedy po likwidacji
przez Niemcow piekarni, zatrudnit sie on u Jézefa
Lutoborskiego.

Czas wojny, a pézniej trudne lata nowej rzeczywistosci,
nie pokonaty rodzinnej pasji do piekarskiego fachu.
Po zamknieciu przez komunistyczne wtadze piekarni
w Wesotej, Janina i Jan pracowali w panstwowych

Janina Putka

zakladach. Nie porzucili jednak mys$li o wiasnej firmie
i w drugiej potowie lat sze$édziesigtych prowadzili
piekarnie w formie sp6tki. Swoje marzenia spehili na
poczqgtku lat osiemdziesigtych, otwierajgc wytwornie
paluszkéw w Wesotej, a nastepnie pierwszq wiasng
piekarnie na Grochowie, przy ulicy Tarnowieckiej 41.

Dzielo Janiny i Jana kontynuowali ich synowie Zbigniew
i Stefan oraz zie¢ Andrzej Pudzianowski. W kwietniu
minionego roku w Piekarni Cukierni Putka nastgpita
kolejna zmiana pokoleniowa. Zarzgdzanie firmgq przejety
dzieci dwdch dotychczasowych wspélnikéw — wszyscy
od wielu lat pracujq w rodzinnej firmie przyczyniajgc
sie do znacznego rozwoju rozpoznawalnej i lubianej
marki. Wywiad z nowymi wtascicielami znajduje sie
na str. 3. W nim przeszto$¢ tqczy sie z przysztosciq,
a karnawat pachnie faworkami i pgczkami.

ZAPRASZAMY NA ZAKUPY ONLINE

wwuw.putkabezglutenu.pl ® www.putkaonline.pl

Ta pozywna butka zawiera w sobie samo zdro-
wie m.in. ptaskurke i orkisz — mgki z pradawnych
odmian pszenicy. Wtasciwosci ptaskurki doceniaty
juzludy zamieszkujgce starozytne krainy Bliskiego
Wschodu, gdzie byta uprawiana na szerokg skale.
Mgka z ptaskurki zawiera m.in. bardzo duzo biatka,
btonnika pokarmowego oraz cenne witaminy B, PP
i E. Ziarnom ptaskurki przypisuje sie wtasciwosci
rozgrzewajgce organizm i poprawiajgce krqgze-
nie. ROwnie popularny w starozytnych czasach,
szczegOlnie wérod gladiatoréw, orkisz reguluje
metabolizm, wspomaga uktad odpornosciowy
oraz trawienny, obniza takze poziom cukru i cho-
lesterolu we krwi.

Butka Tyrolska doskonale nadaje sie na poczgtek
aktywnego dnia i stanowi baze do pelnowarto-
Sciowego positku na miare uczestnik6w igrzysk.

Sktadniki:

» mgka PSZENNA,

» woda,

» mgka PSZENNA
ptaskurka,

» mgka PSZENNA » midd,
orkiszowa, » stdd JECZMIENNY,

» nasiona stonecznika, » SO,

» siemie Lniane, » CuRier,

» nasiona chia, » ziota prowansalskie.

» SEZAM,

» kasza jaglana,

» ziarno komosy ryzowej,
» drozdze,




Dieta na miare mozliwosci
Co zrobié, aby noworoczne postanowienie

nie skonczyto sie porazkg, a zapat nie opadt juz po tygodniu?
— podpowiada dr inz. Aleksandra Czarnewicz-Kaminska

Dieta jak suknia - powinna byé skrojona na miare
Decyzja o przejsciu na diete nie ma tak naprawde
niczego wspdlnego z kalendarzem. To nie kolejny
poniedziatek czy Nowy Rok sg poczqtkiem rewolucji
w jadtospisie, a wewnetrzna potrzeba i gotowos¢ do
wprowadzenia zmian w nawykach zywieniowych.
Przemyslana decyzja jest pierwszym krokiem do
sukcesu. Drugim jest uswiadomienie sobie, ze dieta
cud nie istnieje, bo kazdy z nas jest swoistg indywi-
dualnoécig. R6znimy sie ptcig, wiekiem, masq ciata,
rodzajem wykonywanej pracy, aktywno$ciq fizyczng
i ogélnym stanem zdrowia. Jemy o innych godzinach,
w innym tempie. To co sprawito, ze kolezanka z pracy
zredukowata zbedne kilogramy i pieknie prezentuje
sie w obcistej sukience, nie 0znacza, ze bedzie rownie
efektywne w naszym przypadku. Po pierwsze dlatego,
ze u kazdego przyczyny nadwagi mogg by¢ rézne,
tak jak rézne sg motywacje do stosowania diety. Po
drugie znaczny spadek wagi nie wszystkim stuzy.
Dieta musi by¢ skrojona i uszyta na miare, niczym
przystowiowa sukienka czy garnitur. Pamietajmy
rowniez, ze pozwolenie sobie na chwilowe stabosci nie
wplynie znaczgco na zwiekszenie masy ciata, o ile po
kazdym ttustym czwartku powrécimy do zdrowych
nawykoéw zywieniowych.

Recepta na sukces
Gdy szwankuje samochdd, idziemy do mechanika.
Gdy chorujemy, z pomocg spieszy lekarz. Podobnie

| Dyniowe ciastectka 7 chatki

fOt.JUStC.l..Sle.d i -

SKEADNIKI:

» 250-300 g Chatki PUTKA

» 100 g masta

» 150 g obranej dyni hokkaido

» 1banan

» 3 lyzki masta orzechowego

» 1jajko

» 2 tyzki cukru kokosowego (opcjonalnie)
» 1plaska tyzeczka proszku do pieczenia
» 1/2 szklanki zurawiny

» 1/2 szklanki orzechéw pekan

» 1szczypta soli

PRZYGOTOWANIE:

Chatke miksujemy, dynie $cieramy na tarce o $rednich
oczkach. Jajko blendujemy z bananem oraz mastem orze-
chowym. Dodajemy proszek do pieczenia, cukier, szczypte
soli, roztopione masto, chatke, dynie, zurawine i orzechy.
Dokladnie mieszamy. Z przygotowanej masy formujemy
ciasteczka wielkosci orzecha wiloskiego i uktadamy na
blasze wylozonej papierem do pieczenia, zachowujgc
okoto 3 cm odlegtoéci. Ciasteczka lekko sptaszczamy dionig
i pieczemy w piekarniku nagrzanym do 180°C (grzanie
gora-dot) przez okoto 20-25 minut, az zaczng sie rumienic.
Ciasteczka najlepiej smakujq jeszcze ciepte.

po zdrowgq i dobrze opracowangq diete nalezy uda¢
sie do specjalisty, czyli wykwalifikowanego die-
tetyka, a nie konsultanta zywieniowego. Wizyta
na stronie internetowej, gdzie jadtospisy stanowiq
zatgcznik do zestawu ¢wiczen, nie wrdézy powodze-
nia. To diety dla wszystkich, tym samym dla nikogo.
Stosujgc niewtas$ciwg dla nas diete obnizamy swojq
podstawowq przemiane materii. Mozemy dopro-
wadzi¢ do niedoboréw w organizmie, pogorsze-
nia stanu zdrowia i spadku motywacji do dalszych
dziatan.

Osobisty kontakt z dietetykiem umozliwia dostoso-
wanie terapii odchudzajgcej do oczekiwan pacjenta.
Dietetyk na podstawie zebranego wywiadu, we wspot-
pracy z pacjentem, ustala ilo§¢ zamieszczanych
w jadtospisie kalorii. Wspdlnie rowniez ustalany jest
model zywieniowy dopasowany do rodzaju treningu,
czy wybranej formy aktywnosci fizycznej. Jadtospis
dostosowywany jest na biezgco, uwzgledniajgc cho-
ciazby sezonowos$¢ produktow. Podczas wywiadu
dietetyk powinien opracowac liste produktow, ktére
lubimy i tych, ktére nam przeszkadzajg lub uczu-
lajg. Jadtospis powinien by¢ dopasowany takze do
prywatnego trybu pracy osoby, z uwzglednieniem
ilosci positkéw i wygodnych godzin ich spozywa-
nia. Cho¢ tutaj trzeba stuchac zalecen dotyczqcych
zmiany przyzwyczajen — one tez wptywajg na sukces
naszej diety.

KARNAWALOWE INSPIRAC)E

] [910t9’cm9tata; ledziowy

fot. Just a Salad

SKEADNIKI:

» Kilka kromek chleba Magnat BIO PUTKA
> 2 filety $ledziowe a la Matjas w oleju

» 1/2 nieduzego mango

» 1/2 nieduzej czerwonej cebuli

» 1/2 awokado

» 11yzeczka soku z limonki

» 1lyzeczka oleju rzepakowego

» Pietruszka ozdobna
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PRZYGOTOWANIE:

Filety sledziowe wyjmujemy z oleju, osuszamy recznikiem
papierowym, a nastepnie drobno siekamy. Mango, cebule
oraz awokado kroimy w drobnqg kosteczke. Posiekane
awokado skrapiamy sokiem z limonki. Tak przygotowane
sktadniki doprawiamy pieprzem oraz tqczymy z olejem
rzepakowym. Gotowy tatar wykladamy na kromki chleba
i dekorujemy pietruszkg.

Wiecej pomystow na karnawatowe przekg-
Ski znajdziesz w naszej Ksiedze Inspiracji
na www.ksiega-inspiracji.pl

Bardzo istotnym elementem w pracy osobistej z die-
tetykiem jest edukacja pacjenta w zakresie wiedzy
zywieniowej, zasad prawidlowego zywienia. Dieta
to nie tylko spos6b na zrzucenie zbednych kilogra-
mow. Dieta to przede wszystkim styl odzywiania sie,
ktorego celem jest zagwarantowanie nam dobrego
samopoczucia i zdrowia bez wzgledu na dzien tygo-
dnia. Niech zatem styczniowe postanowienia doty-
czqce diety roztozqg sie w czasie na caty nowy rok.
Szybko przekonacie sie, ze motywacja, podobnie jak
apetyt, rosnie w miare zdrowego jedzenia.

JEDZ NA ZDROWIE

« Produkty zbozowe spozywaj do kRazdego positku w ciggu
dnia. Najbardziej wartosciowe sq pieczywa i mgRi z petnego
przemiatu np. chleby: Razowy, Petnoziarnisty, Magnat,
Czystoziarnisty. Wszystkim osobom dbajgcym o sylwetke
oraz zdrowy styl zycia polecamy takze nasze pieczywo
0 obnizonym indeksie glikemicznym, w tym dobroczynng
dla organizmu Butke Bete i bogaty w biatko Chleb ProBody.

+ Warzywa — powinny gosci¢ na Twoim talerzu, co najmniej
w 4 porcjach na dzien. Mogg by¢ zaréwno w postaci suro-
wej, jak i gotowanej. Nie zapomnij, ze mamy dla Ciebie
rowniez satatki!

+ Owoce i soki owocowe spozywaj, co najmniej 3 razy w ciggu
dnia. W naszej ofercie znajdziesz petne witamin $wiezo
wyciskane soRi.

« Ogranicz spozycie ttustego, czerwonego miesa. W to miej-
sce wkomponuj mieso chude: dréb i ryby. Siegnij po nasze
kanapki np. Grahamke Stonecznikowq z Kurczakiem, Bajgla
z Pastq z Turiczyka.

« Swietnym Zrédtem biatka sq tez rosliny strqczkowe — sprobuj
naszych weganskich propozycji.

fot. Jysta Salad

.Zapiek{u;ef koszgciki 1 saldmi

SKEADNIKI:

» 12 kromek Chleba Tostowego Maslanego PUTKA

» 80 g salami

» 100 g sera camembert

» 1nieduza czerwona cebula

» 3 tyzki kaparéw w occie

» 2 lyzki orzechdow wiloskich

» 3jajka

» 50 ml $mietany 36%

» Szczypta soli, 2 tyzeczki suszonego rozmarynu,
$wieze gatqzki rozmarynu do dekoracji

PRZYGOTOWANIE:

Chleb tostowy rozwatkowujemy na lekko zwilzonej desce.
Salami kroimy w paseczki, cebule w piérka. Schtodzony ser
$cieramy na tarce o grubych oczkach. Miksujemy jaja ze
$mietang, solq i pieprzem. Orzechy siekamy na mniejsze
kawatki. Forme do muffinéw natluszczamy, wyktadamy
rozwatkowanym chlebem (brzegi chleba muszq wysta-
wacé poza rant), nastepnie wypelniamy je naprzemiennie
przygotowanymi sktadnikami. Na koniec wlewamy mase
jajeczng (do przykrycia sktadnikdw). Pieczemy przez okoto
25-30 minut, w piekarniku nagrzanym do 180°C, az masa
jajeczna sie zetnie. Po przestygnieciu gniazdka dekorujemy
listkami rozmarynu.



Razem dobrze nie tylko na zdjeciu

Z Grzegorzem PutRq i Zuzanng Putkg-Twardowskq
oraz Bartoszem Pudzianowskim i Anng Jago,
nowymi wtascicielami Piekarni Cukierni Putka
rozmawiata Matgorzata Miildner.

Od lewej: Zuzanna Putka-Twardowska (Dyrektor Sieci Wtasnej i Marketingu), Grzegorz Putka (Prezes Zarzqdu, Dyrektor ds. Rozwoju),
Anna Jago (Dyrektor Personalny), Bartosz Pudzianowski (Wiceprezes Zarzqdu, Dyrektor Handlowy) oraz Doradcy Zarzqdu: Zbigniew
Putka i Andrzej Pudzianowski

Jakie sq Wasze pierwsze wspomnienia zwigzane
z piekarniq?

Bartosz Pudzianowski: Mieszkatlem przy ulicy
Tarnowieckiej 41 nad funkcjonujqcq piekarniq. Jest Wigilia
Bozego Narodzenia, godzina szbsta rano. Budzg mnie gtosy
dobiegajqgce z zewngtrz. Wyglgdam przez okno i widze
kolejke klientdw, ktéra ciggnie sie przez okoto pie¢dziesigt
metréw, a nastepnie zakreca przez caly parking.

Anna Jago: Ze wzgledu na to, ze mieszkaliSmy nad
zaktadem, piekarnia byta w naszym zyciu codziennie,
a zapach $wiezego pieczywa towarzyszy nam od dziecka.
Pamietam piekarzy, ktérzy podczas przerwy bawili sie
z nami w piaskownicy na tylach budynku. W naszym
rodzinnym domu czesto odbywaly sie przyjecia, a my jak
to dzieci, znudzeni rozmowami przy stole, schodziliSmy
na dot i ,otwieraliSmy” swéj wtasny sklep. Nigdy nato-
miast nie zaktadatam, ze bede pracowata w piekarni.
Chciatam by¢ artystkg.

Zuzanna Putka-Twardowska: Moje najdalsze wspomnienia
tezwigzq sie z Tarnowieckg. Bytam matq dziewczynkg, kiedy
obchodzilismy pierwszg Wigilie w mieszaniu nad piekarnig.
Pamietam, gdzie staly krzesta, st6ti fotel, na ktérym siedziat
bardzo juz chory dziadek. Piekarnia na Tarnowieckiej byta
zwieniczeniem jego ciezkiej pracy i realizacjg najwiekszego
marzenia. W Drugi Dzier Swigt dziadek odszedt. Wtedy
chyba tylko ja wigzatam swojq przyszitos¢ z rodzinnym
biznesem, w zabawie zawsze bylam szefowq. Kiedy tata
powiedziat, ze kazdy z nas ma przepracowa¢ dwa tygodnie
w piekarni, trafitam na Krymskq. Pod okiem pani Bozenki,
ktéra w ubiegltym roku przeszta na emeryture, poznawatam
zasady obstugi sklepu i pieknej starej kasy. To byt poczgtek
liceum, wtedy postanowitam, ze wréce do firmy i zostane
szefowgq, ale nie ze wzgledu na nazwisko. Jako kierunek
studiéw wybratam zarzqdzanie, a pierwsze do§wiadczenia
zawodowe zdobywatam w zewnetrznych firmach.

BP: Ja chciatem zosta¢ florystg, innego dnia strazakiem,
byl tez moment, ze zastanawiatem sie nad archeologig.

Ostatecznie, jako jedyny z nas, zaraz po studiach roz-
poczglem prace w piekarni.

Grzegorz Putka: Przy naszym stole zawsze toczyly
sie rozmowy o piekarni i przysztosci. Ja jednak zaraz
po studiach wybratem inng droge. Do piekarni wroci-
tem, kiedy juz zdobytem doswiadczenie i umiejetno-
$ci potrzebne do zarzgdzania firmq. Pierwsze moje
wspomnienia wiqzg sie natomiast z prowadzong
przez dziadkéw wytwoérniq paluszkéw. Miatem moze
8 lat, kiedy naszq gtéwng zabawq byto tqczenie palusz-
kow ze sobg. Takiego podwdjnego paluszka produkcja
odrzucata, a my go zjadali$my.

Czy w zwiqzku ze zmiang pokoleniowq Putke czeka
rewolucja czy ewolucja?

AJ: Przekazywanie odpowiedzialnoéci w naszej firmie
dzieje sie od wielu lat. To jest proces, ktéry trwa, wiec
zdecydowanie mamy do czynienia z ewolucjqg.

GP: Ta sukcesja przeszta bardzo ptynnie. Tak jak powie-
dziata Ania, od wielu lat mieliSmy wptyw na kierunek
rozwoju firmy, dlatego nie spodziewam sie rewolucji.
Wiele z innowacyjnych pomystow, jak rebranding czy
budowa nowoczesnego zaktadu, juz wdrozyliSmy.

BP: Za nami zmiana modelu dzialania firmy i tym
samym rozwoj sieci piekarni firmowych. Wzorujqc sie
na doswiadczeniach naszych zachodnich sgsiadéw,
teraz podgzymy w kierunku franczyzy. Nasza marka
jest rozpoznawalna, zgtasza sie do nas coraz wiecej
0s6b, ktére szukajg sprawdzonego pomystu na wtasng
firme ze stabilnym przychodem. JesteSmy przekonani,
Ze poczucie wspolnoty intereséw reprezentowanych
przez wtascicieli firmy i franczyzobiorcéw, przyniesie
satysfakcjonujgce efekty zaréwno dla obu stron, jak
i klientdw.

ZP-T: Za rozwoj sieci sklepow odpowiada Bartek, kwestie
zwigzane z rozbudowq zakladu to domena Grzeska.

Ja natomiast odpowiedziatam na oczekiwania wspot-
czesnych klientdw, zwigzane z panujgcymi trendami
zywieniowym i wymogami zdrowotnymi. Uruchomili$my
piekarnie bezglutenowgq, dzieki ktérej osoby pozostajgce
na restrykcyjnych dietach mogq cieszy¢ sie smakiem
$wiezego pieczywa oraz stodkosci. W naszej ofercie
pojawita sie linia chlebéw BIO, stale poszerzamy asor-
tyment produktéw weganskich. Klientom proponujemy
rowniez pieczywo o obnizonym indeksie gliekemicznym.
Podstawq naszej dziatalnosci zawsze bedzie tradycja,
ale jeste$my otwarci na wszelkie nowosci.

Karnawat w rodzinie Putkow to czas zabawy czy
wytezonej pracy?

GP: W naszym fachu praca jest zawsze. Nieco spokojniej
jest jedynie w czasie wakacji, co nie oznacza, ze w pie-
karni panuje zastoj. Lato to przeciez bogactwo owocow,
a wiec i sezonowych wypiekow. W cukiernictwie nie ma
dobrej pory na odpoczynek. Korczymy Swieta Bozego
Narodzenia i natychmiast mys$limy o ttustym czwartku.
Z tym dniem kojarzq mi sie paczki, ktére robita dla nas
babcia. Jako dzieci pomagali$my przy domowej pro-
dukcji, a teraz wiemy, ze najlepsze mozna po prostu
kupi¢ w Putce.

BP: Swiety Mikotaj jeszcze nie przyjdzie z prezentami,
a sieci handlowe proszg nas o oferte na Wielkanoc. W tej
chwili jednak skupiamy sie na faworkach i pgczkach.
Przy ich produkcji bazujemy na naszych rodzinnych
recepturach, wiec czas karnawatu przywodzi na mysl
wspomnienia z dziecinstwa. Nie do odtworzenia, cho¢
jestesmy blisko ideatu, jest jedynie smak sernika. Tu
brakuje serca babci.

ZP-T: Babcia Jasia Putka rzeczywiscie piekta najlepszy
na $wiecie sernik, ale karnawatl zawsze bedzie mi sie
kojarzyt z jej faworkami. Pamietam stosy pouktadane na
tacach, przykryte sciereczkami i ustawione na regale.
Trzeba bylo wspig¢ sie na stotek, a pdzniej po poétkach,
zeby troche podkras¢.

AJ: Dla mnie karnawat to czas rodzinnych spotkan.
Wtedy odbywata sie najwieksza impreza, ktérg babcia
Jasia organizowata z okazji imienin dziadka i Dnia
Babci. Salon dziadkéw wypetnial sie gosémi. Raz nawet
zaproszona byta Spiewaczka operowa, ktéra specjalnie
dla nas wystgpita. W tym dniu wszyscy czekaliSmy na
wspomniane przez Zuzie faworki. Babcia byla naszq
sgsiadkq przez $ciane, wiec przechodzitam przez balkon
inadzorowatam produkcje kruchych pysznosci. A pdzniej
razem z rodzenstwem wstawatam od stotu, nim gtéwne
dania zastgpity desery i zakradatam sie do pokoju obok.
Tam wtaénie staty tace z faworkami. Teraz do kwestii
wypiekow podchodze leniwie. Je$li mam ochote na ciasto
lub ciasteczko, siegam po nasze firmowe.

Co Piekarni Cukierni Putka przyniesie poczq-
tek roku?

BP: Na pewno planujemy nowe otwarcia piekarni opar-
tych na systemie franczyzowym.

GP: JesteSmy w trakcie kolejnej rozbudowy gtéwnej
piekarni. Decyzja o powiekszeniu zaktadu zwigzana jest
z zamiarem rozszerzenia naszej oferty gastronomicznej
dostepnej w piekarniach firmowych. Nie przejadamy
zaufania naszych klientéw, inwestujemy w rozwdéj i takg
filozofig bedziemy kierowa¢ sie w najblizszym czasie.

ZP-T: Stale pracujemy nad wizerunkiem firmy, zaréwno
jesli chodzi o wszelkie dziatania marketingowe, jak i stan-
dardy obstugi klientéw. Przewidujemy takze poszerzenie
asortymentu o nowe produkty. Oczywiscie nadal bedziemy
wstuchiwa¢ sie w glosy naszych klientéw i podgzaé za
nowymi trendami.

AJ: W zwigzku z tym, ze firma rozwija sie bardzo dyna-
micznie, zatrudniamy coraz wiecej oséb. Bedziemy zatem
inwestowa¢ w tzw. miekki HR, czyli w rekrutacje i szko-
lenia pracownikéw. Chcemy, aby nasza firma kojarzyta
sie nie tylko ze zdrowym, Swiezym pieczywem, ale takze
ze stabilnym, przyjaznym miejscem pracy.

Dziekuje za rozmowe



Putwory lubily odwiedza¢ piekarnie przy ulicy Tarnowieckiej. Niegdy$ w powie-
trzu unosit sie tu pyt z mqgki i rozbrzmiewaty wesote gtosy mieszkajgcych nad
zaktadem wnuczkdow wiascicieli piekarni. Cho¢ teraz pétki magazynu wypehiaty
worki z mgkami bez glutenu, a dawni mali domownicy dorosli, miejsce zacho-
wato swoj charakter. Niewielki budynek i panujgca tu atmosfera nadal otulaty
domowym cieptem, tetnily gwarem rozmoéw. Putwory przyzwyczajone do prze-
strzeni gtéwnej putkowej piekarni w podwarszawskich Jawczycach, przepadaty
za zakamarkami i schowkami, ktére kryto dawne mieszkanie piekarskiej rodziny.

Teraz siedziaty w dostawczym samochodzie mkngcym ulicami stolicy i obmy-
Slaly plan. Antoni pozwolit im na przejazdzke, a sympatyczny kierowca nie
odmowit zabrania trzech okrggtych pasazeroéw.

—To jakbym przewozit gadajqce pqgczki — $miat sie usadzajgc Stworki.

Putwory juz od kilku dni chcialy dosta¢ sie na Tarnowieckg, a wszystko przez
ukradkiem ustyszang rozmowe. Ot6z Antoni opowiadat przez telefon panu
Czestawowi, ze koniecznie trzeba zrobi¢ porzqdek na strychu, bo tam na pewno
kryjq sie rozne skarby. Pajdek miat wyjgtkowy dar do rejestrowania wszystkich
stow Antoniego, ktére nie nawotywaty do odrobienia lekcji, umycia naczyn i poscie-
lenia t6zek, wiec natychmiast podzielit sie nowing z pozostalymi Stworkami.

—Znajdziemy skarby i bedziemy tak bogaci, ze wykupimy wszystkie stodycze
$wiata! — oznajmit.

— A do czego nam wszystkie stodycze $wiata, jesli na co dzien mamy $wieze
buteczki z pyszng kruszonkq — odpowiedziat Okruch.

— Jesli je zjemy, rozbolg nas brzuchy, a Antoni nie bedzie zadowolony —
dodata Kromka.

Chwilowe wqtpliwosci szybko pokonata ciekawos¢ i dusza odkrywcow
Putworow. Wszak dzielne Stworki juz kiedy$ wyptynely w swych t6deczkach
na szerokie wody oceanéw, by dotrze¢ do nieznanych wczesniej lgqdéw i poznaé
nowe receptury, smaki oraz zapachy. Wspinajqc sie po wgskich schodach, pro-
wadzqgcych na poddasze wspominaly tamte chwile i pierwsze dni w piekarni.
Zapach cieptego pieczywa zawsze dodawal im otuchy. Zapewne dlatego $miato
pchnety drzwiczki prowadzgce na strych i weszly do srodka.

— Strasznie tu — szepneta Kromka. Szukajqc oparcia, dotkneta tapkq futerka
na grzbiecie Pajdka.

Pomieszczenie wypelnial mrok. Byto w nim ciepto i duszno, a podtoga przy
kazdym kroku wydawata jeki niczym potepiony skazaniec. Nawet w stabym $wie-
tle, Kromka byta w stanie dostrzec pajeczyny zwieszajqce sie z belek i z obawqg
wyczekiwata ataku ze strony ich twoércow. Okruch odgadt mysli przyjaciotki.

— Nie musisz sie obawia¢ pajgkéw. Zapewniam Cie, Ze sq teraz bardziej prze-
razone niz my — powiedziatikichngt. W powietrzu oprécz zapachéw z piekarni,
ktdre dotarty tu zgodnie z prawami fizyki, unosit sie takze kurz.

—Podtoga skrzypi, bo jest drewniana i ma duzo wiecej lat niz Ty —dodat Pajdek,
ale sam nie wyglgdat na zbytnio pewnego siebie.

—Skoro juz tu dotarli$émy, szukajmy skarbu. Rozglgdajcie sie za wielkq skrzy-
nig. Skarby zawsze sq w kufrach z kutymi, poteznymi zawiasami — przekony-
wat Okruch.

Trudne to byto zadanie, bo na strychu pietrzyly sie pudta, stare meble i naj-
rozniejsze przedmioty, ktére kiedy$ towarzyszyly mieszkancom starego domu.
Wérod reliktow przesziosci uwage Kromki przykut kawatek tkaniny. Wyglgdat
jak zastona albo stary obrus, ktéry niedbale rzucony przykrywat jakis ksztailt,
jakby chciat schowa¢ go przed oczami intruzow.

— Tu cos jest! — krzyknela i szarpneta tapkq materiat.

Oczom Putwordéw ukazala sie najprawdziwsza skrzynia. Pajdek ostroznie
uchylit wieko.

— Nie ma zlota ani klejnotéw. Nie ma zadnego skarbu — wydusit z siebie
putwornie rozczarowany.

— Na dnie lezq tylko stare papiery — dodat Okruch i siegngt tapkq po pozdt-
kte kartki.

—To chyba przepisy — dodata Kromka.

—Nic tu po nas, nie zostane tu ani chwili dtuzej! — krzykngl rozztoszczony Pajdek.

Po chwili Putwory biegly po schodach, a wyglgdaly przy tym jak kolorowe
kulki, ktére wysypaly sie z jakiego$ zapomnianego pudta. Umorusane, oblepione
pajeczynami dotarty na parter budynku, do bezpiecznego wnetrza piekarni.

— Czekam na Was od dtuzszego czasu, gdzie sie podziewaliscie? — pytat kie-
rowca, fadujgc do samochodu Stworki i bezglutenowe wypieki. Cate szczescie,
ze wszystko jest szczelnie zapakowane, w innym wypadku nigdy nie zabratbym
Was razem z zywno$cig. Wygladacie okropnie — dodat rozbawiony.

Kiedy samochdéd zaparkowat w Jawczycach, Putwory jeden po drugim wygra-
molily sie i podreptaly do Antoniego, by jak to miaty w zwyczaju, wszystko
doktadnie opowiedzie¢.

— Czy macie przy sobie znalezione kartki? — zapytat zaintrygowany Antoni.
Kromka bez stowa podata papiery.

Antoni przyglgdat sie przez chwile pochylonym literkom, a na jego twarzy
malowatl sie coraz wyrazniejszy usmiech.

— Moi mali przyjaciele, kolejny raz odkryliscie smaki, receptury i zapachy.
Tyle, Ze nie nowe, a zapomniane. Tu jest m.in. przepis na najlepszy na swiecie
sernik babci Jasi Putki. To prawdziwy skarb!

Gdy po kilku dniach Putwory zajadaly sie ciastem upieczonym wedle orygi-
nalnej receptury, zrozumiaty stowa Antoniego. W zyciu bywa tak, ze cenniejsze
niz klejnoty sq proste dary od serca.

Pochwal sie wypetniong kolorowankq\
w najblizszej stacjonarnej Piekarni Cukierni
Putka, a w nagrode otrzymasz 3 Mini Pqgczki.

Zabawa trwa do 31 stycznia 2022 .
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